DoDa 2012

Rolf Niepoort foi o impulsionador e Dirk o criador deste projecto que comegou hd 17 anos. Este vinho nasce da ideia de

Rolf Niepoort, de que “o vinho Portugués ideal serd aquele que consiga aliar a elegincia, frescura e longevidade dos
vinhos do Dio a estrutura e poténcia dos vinhos do Douro, que consiga conciliar a fruta dos solos de xisto do Douro
com os aromas de caruma e mineralidade dos solos graniticos do Dao.” Esta edigao resulta da unido de 60% de um lote de
vinho do Douro, produzido na Quinta de Népoles proveniente de vinhas muito antigas, uma delas com mais de 120
anos, e de 40% de um lote do Dio produzido na Quinta da Pellada, proveniente de vinhas velhas, com as castas tipicas da
regido: Tourigo, Jaen, Alfrocheiro e Tinta Roriz.

VINIFICACAO

A grande parte do lote Dio foi vinificada em lagar, tendo depois estagiado em barricas de carvalho francés, onde efectuou
a fermentagio maloléctica.

Cerca de 50% do lote Douro foi vinificado em cuba e os restantes em lagar de granito tradicional, onde foi pisado a pé
com uma curta maceragio pré-fermentativa. Apés a fermentagio, o vinho estagiou 21 meses em barricas de carvalho
francés, onde realizou a fermentagio maloldctica. O Doda foi engarrafado sem qualquer adi¢io de cola.

NOTAS DE PROVA

De bonita cor rubi carregada, num ano equilibrado como 2012, 0 Doda mostra um aroma floral, com frutos pretos,
muito complexo e com alguma exuberincia. A madeira encontra-se em plena harmonia com um perfil mineral e muito
delicado. De boa concentragio na boca, com presenca e de taninos firmes, ¢ um vinho com muita estrutura. A
mineralidade e a boa acidez trazem frescura e equilibrio, num final de boca muito longo e silvestre. A for¢a do Douro
com a elegincia do Do em plena harmonia! Ird envelhecer com nobreza.

INFORMAGAQ TECNICA

PRODUTOR Niepoort (Vinhos) SA, Alvaro de Castro e Dirk Niepoort ~ REGIAO Dio / Douro
TIPO DE SOLO  Douro: xisto; Dao: base granitica com areia ou barro ~ VINHAS Diversas vinhas velhas no Douro e no Dio
IDADE DAS CEPAS 30-80 anos
CASTAS Jaen, Tourigo, Alfrocheiro, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Amarela, Tinto Cao ~ DENSIDADE PORHA 6ooo
CONDUGAOQ DAS VINHAS Guyot ~ ALTURA DO MAR 100-400: Douro; soo: Dio  FERMENTAGAO Lagar, cuba e balseiro
ENGARRAFADO Julhoz2o14 ESTAGIO 20 meses em barricas ALCOOL (%) 13.5 PRODUCAO 6450 garrafas

SUGESTAO DE ACOMPANHAMENTO E um vinho encorpado mas com boa acidez, o que o torna flexivel com
varios pratos.
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Vai muitissimo bem com arroz de pato ou pratos com caga, assim como
com estufados.
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http://www.niepoort-vinhos.com/
http://www.norte2020.pt/
https://www.portugal2020.pt/
http://europa.eu/index_pt.htm

